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EUROPA e lieta di presentare la nuova linea di FORNI ROTATIVI PROFESSIONALI PER PANIFICI E PASTICCERIE leui aspetto imponente
dotati di strumenti di controllo all'avanguardia che permettono di ottene

riguardo al risparmio energetico. In definitiva si tratta di una linea di fu:'ni

EUROPA is proud to introduce the new line of PROFESSIONAL ROTARY RACK OVENS FOR BAKERIES AND CONFECTIONERIES. The
impressive appearance immediately reveals the quality of these ovens: with their modern and prestigious design, they have been _—

most advanced control instruments which allow to obtain

it's a line of ovens designed specifically
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heureuse de vous présenter [a nouvelle ligne de FOURS ROTATIFS PROFESSIONNELS POUR BOULANGERIES

PATISSERIES. dont 'aspect imposant révéle immédiatement une manufacture de haute qualité: des fours au design

moderne et prestigieux. pensés pour une utilisation au il du temps et par conséquent équipés d'instruments de contrdle
d'avant-garde qui permettent d'obtenir des prestations excellentes tout en surveillant de prés les consommations
d'énergie. En definitif'il s‘agit d'une ligne de fours projetés spécialement pour une utilisation «intensive», pour des

cuissons a cycle continu, parfaite aussi pour lindustrie et les points chauds qui travaillent 7/7 et 24h/24.
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Con mucho gusto EUROPA presenta la nueva linea de HORNOS ROTATIVOS PROFESIONALES PARA PANADERIAS Y PASTELERIAS. El aspecto
imponente revela inmediatamente sus calidades: diseio moderno'y prestigioso, han sido pensados para estar siempre al dia y por lo tanto
estan equipados de instrumentos de control avanzados que permiten obtener prestaciones excelentes, pero siempre con un particular
cuidado para el ahorro energético. En definitiva se trata de una linea de hornos ideados especialmente para utilizaciones “pensadas”, para

cocciones de ciclo continuo, perfectos para la industria y para tiendas con ciclos de coccion 7/24.

@ [)rehofen fiir Brot und Gelck

Die Firma EUROPA ist erfreut, die neue Serie von PROFESSIONELLEN DREHGFEN FUR BACKEREIEN UND KONDITOREIEN vorzustellen, deren eindrucks-

volles Aussehen sofort erkennen lasst, aus welchem Teig sie beschaffen sind: Gfen mit einem modernen und prestigereichen Design, die fiir einen
Einsatz entworfen wurden, der mit der Zeit Schritt halt. Somit verfiigen sie iiber fortschrittliche Kontrollvorrichtungen, die es erlauben, hervorra-
gende technische Leistungen zu erzielen, dabei aber immer die Energieeinsparung im Auge zu hehalten. Es handelt sich um eine Ofenserie, die
speziell fiir den “anspruchsvollen” Einsatz, wie Backvorgange im Dauerzyklus, entworfen wurde, d.h. somit auch fiir die Industrie und fiir Betriebe

mit Backzyklen 7/24 geeignet ist.
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The evolution goes on... L’évolution continue... L’evolucion continua... Die Entwicklung setzt fort...
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o Piattaforma girevole
© Revolving turntable
© Plague tournante

© Plataforma giratoria
o Drehteller

© Sollevatore automatico motorizzato del carrello
© Motorized automatic rack lifting
o Elévation automatique motorisée du chariot
o Elevador automético motorizado del carro
o Motorisierte automatische
Hebevorrichtung des Wagens

© Resistenze maggiorate (per le versioni elettriche)
o Powered heating elements (for electric versions) “‘!

© Résistances augmentges en puissance

(pour les versions électriques)

® Resistencias potenciadas

(para las versiones eléctricas)

© Verstarkte Widerstande

(bei den elektrischen Ausfiihrungen)

o Carrello df

® Baking rack q
» Charit d cuisSon . Pannello comandi Touch Screen
R tecociil Splay da 7", prevede 70 programmi automatici
 Backwagen — .
con 5 0 10 fasi di cottura per ogni programma,
aporizzazione singola oppure ad impulsi, valvola di
0 vapori automatica, accensione automatica giornaliera
e settimanale (2 accensioni giornaliere)

- Touch Screen control pane

B 200, g cif o gasolio with 7 display, 70 automatic programs with 5 or 10 baking pha
B ° 0! tese) humer ' for each program, single or multiple steam injection,
B i, GPL o g automatic steam discharge valve, daily/wee
 (Quemador de GPL, de gas o de gasoleo | 9 ¢ y
» Methangas-, Flissiggas- oder Glbrenner I automatic start (2 daily starts)

‘:l Tableau de commandes Touch Screen

e I - avec display de 7", incluant 70 programmes automatiques
* 10 velocita di ventilazione (per pasticceial ) SN
o 10 speol o o asry) de 5 ou 10 phases de cuisson par programme, injection
o 10 vitesses de ventilation (pour patisserie) de buée simple ou a impulsions, vanne d'évacuation
* 10 velocidades de ventilacidn (para pasteleria) de a vapeur automatique, départ journalier
* 10 Liifterdrehzahlen (fiir Konditoreiprodukte) et hebdomadaire automatique @ départs journaliers)

.
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: Panel de mandos Touch Screen
con pantalla de 77, 70 programas automaticos con 5-10 fases|de coccion
para cada programa, sistema de inyeccion de vapor simple

o con impulsos, valvula automatica de descarga de los vapores,
encendido automatico diario y semanal (2 encendidgs diarios)

g Bedienfeld Touch Screen

mit Display zu 7", vorgesehen sind 70 automatische Programme mit 5

oder 10 Backphasen je Programm, einzelne Dampfzufuhr oder mit Impulsen,
automatische Dampfablassventil, automatische Eins¢haltung

taglich oder wachentlich (2 Einschaltungen pro Tag).
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