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BELL non pone limiti alla tua creativita, BELL da spazio alle tue idee anche dove lo spazio non c'é,

BELL & un forno  carrello girevole per PANE E PASTICCERIA, estremamente compatto, si installa velocemente e molto facilmente

grazie alla sua struttura modulare, passa per porte comuni senza difficolta e puo essere montato in locali molfo bassi.

Gia nella dotazione base offre molte soluzioni tecniche che altri generalmente propongono come optional a pagamento.

BELL ti permette di ridurre i consumi di oltre il 302 rispetto ai tradizionali forni rotativi.

BELL “FREESTYLE" & il primo “forno rotativo a zone” (brevettato) che fi permette di produrre anche poche teglie (non sempre i ha bisogno del carrello pieno)
consumando solo Ienergia che ti serve, senza inufili sprechi.

/NS

BELL does not restrain your creativity. BELL gives space for your ideas even where there’s no space.

BELL is a an extremely compact rotary rack oven for BREAD AND PASTRY products, fast and very easy to be installed thanks to its modular structure.
It can pass through common doors without any difficutty and can be installed in premises with very low ceilings.

In the basic version it offers several technical solutions that other producers generally offer as additional options.

BELL allows a reduction in consumptions of more than 30% compared to the traditional rotary rack ovens.

BELL “FREESTYLE" is the first “three~section rotary rack oven” (patented) that can bake just a few trays (a complete rack is not always needed)

consuming the necessary energy avoiding any loss of energy.

BELL ne pose aucune limite & votre créativité. BELL fait place a toutes vos idées, méme ol ['espace manque,

BELL est un four a chariot rotatif pour BOULANGERSE ET PATISSERIE, extrémement compact, il s installe trés rapidement et tras facilement gréce a sa structure
modulaire, il peut passer par toutes les portes sans difficulté et peut &tre monté dans des locaux trés bas,

Dans |a dotation de base, il offre de multiples solutions techniques que les autres fabricants proposent généralement en options payantes.

BELL permet de réduire les consommations de plus de 307 par rapport aux fours rotatifs traditionnels,

BELL “FREESTYLE" est le premier « four rotatif 2 zones » (breveté) qui permet de cuire méme peu de plaques (on na pas toujours besoin de cuire un chariot complet),
en consommant seulement ['énergie qui sert, en évitant des gaspillages inutiles.

_ &= EASY-ROTOR ITRA COMPACTO

BELL no pone limites a tu creatividad, BELL da espacio a tus ideas, incluso donde no hay espacio.

BELL es un horno de carro rotativo para PAN Y PASTELERIA, extremadamente compacto, se instala veloz y muy fécilmente gracias a su estructura
modular. Permite pasar por puertas comunes sin dificultad y puede ser montado en locales con techas muy bajos.

En la version bsica, ofrece mitiiples soluciones técnicas que generalmente otros fabricantes proponen como opciones a pagar.

BELL permite reducir los consumos en mds del 30% con respecto a los hornos rotativos tradicionales,

BELL “FREESTYLE" es el primer “horno rotafivo de zonas” (patentado) que permite cocer pocas bandejas (no siempre se necesita cocer el carro completo),
consumiendo solo la energfa que es necesaria, sin indiiles derroches,

____ EASY-ROTOR LITRAKOMPAKT (=

BELL setzt Ihrer Kreativitt keine Grenzen, BELL Lisst Ihren Ideen Raum, auch wenn der Platz gering ist

BELL ist ein duflerst kompakter Stikkenofen, FUR BACKEREI UND KONDITORE der sehr schnell und einfach installiert werden kann.

Auf Grund seines modularen Aufbaus passt er ohne Schwierigkeiten durch normale Tiiren und kann in sehr niedrigen Réumen montiert werden.
Bereits sein Grundmodell bietet viele technische Backidsungen, die fiir andere (ifen als zu bezahlendes Zubehtr erhalfiich sind.

BELL erméiglicht es Bnen, den Verbrauch um mehr als 307 im Vergleich zu herkémmlichen Sitikkendfen zu verringerm.

BELL “FREESTYLE" ist der erste “Stikkenofen mit Bereichen™ (patentiert), der es Ihnen ermsglicht. auch nur wenige Bleche zu backen (nicht immer wird
ein ganzer Wagen benatigt), wobei nur die notwendige Energie ohne unndtige Vergeudungen verbraucht wird,
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@2l Descrizione tecnica del prodotto

© Pannello digitale con SCROLL SYSTEM di ultima generazione per una rapida selezione dei comandi, schermo LCD, 30 programmi memorizzabili ® Sistema di accensione automatica con 2 accensioni giomaliere
@ programmatore settimanale  Sistema di rotazione con gancio superiore (A) ® 2 velocita di ventilazione (ALTA per pane e pasticceria comune, BASSA ideale per pasticceria delicata) e Vaporiera  Camera di
cotfura, facciata e pannelli esterni del forno in acciaio inox ® Porta in acciaio inox con apertura a 180° che facilita la movimentazione dei carrelli su spazi ristretti » Guarnizioni montate sulla porta per evitare
(impatto dei carrelli a garanzia di maggior tenuta e durata, facili da sostifuire in caso diusura ® Doppio vetro sulla porta con apertura a finestra del vetro esterno per un‘agevole pulizia (0) © Isolamento termico
con pannelli compressi in lana di roccia ad alta densita ® Operazioni di manutenzione tutte eseguibili frontalmente, da sopra o da dentro il forno  Doppie luci alogene nell'interno camera o Quadro elettrico
incassato softo il pannello comandi (evita lo spreco di spazio occupato dai “tradizionali” quadri elettrici esterni) (C) ® Cappa con elettroaspiratore ® Consegnato in 2 moduli (B), si monta in meno di 2 ore

OPZION/ ACCESSOR:

© Pannello comandi elettromeccanico (E) ® Pannello comandi digitale con SCROLL SYSTEM FULL-AUTOMATIC a 5/10 fasi di cotiura, 30 programmi, vapore ad impulsi ed apertura automatica della valvola di
estrazione vapori ® Doppia vaporiera ® Condensatore vapori © Forno consegnato completamente montato  Versione EASY-307 (ad alto risparmio energetico) ® Versione FREESTYLE (permette di tagliare i
consumi del 33% o del 667 quando non si lavora a carrello pieno, eguagliando i consumi di un forno ventilato 5 o 10 teglie) e Carrello di cottura ® Bruciatore a gas metano, gas citta, 6PL o gasolio

@ Technical features

* Digital control panel with last generation MULTIFUNCTION-ROTARY SWITCH for a quick selection of the different controls, LCD screen, 30 storable programs  Weekly programmable ignition system
with 2 daily start~ups  Upper hook turning system (A) © 2 speed fan (HIGH for bread and usual pastry, LOW ideal for delicate products) ® Steam generator ® Baking chamber, oven's front and
external panels made of stainless steel ® Door with 180° opening for an easy handling of the racks in narrow places ® Gaskets mounted on the door to avoid the impact of the racks to guarantee a
better seal and longer seal life, easy to replace in case of wear and tear ® Double glazed door with opening external glass for easy cleaning (D) ® Thermal insulation with high density pre-compressed
rockwool panels ® All maintenance operations can be carried out from the top, front or inside the oven ® 2 banks of halogen lamps inside the baking chamber © Electric box placed under the control
panel (to avoid the waste of space occupied by the “traditional” external electric boxes) (C) © Hood with extractor ® Delivered in two modules (B), installation time less than 2 hours

OPTIONS /ACCESSORIES:

« Electromechanical control panel (E) « FULL-AUTOMATIC digital control panel with MULTIFUNCTION ROTARY SWITCH, 5/ 10~phase~baking cycles, 30 programs, steam impulses system and
automatic opening of the steam damper © Double steam generator ® Steam condenser © Oven delivered completely assembled ® Version EASY =307 (high energy saving) ® FREESTYLE version
(it allows to cut the consumptions of 33% or 667 when not baking a complete rack the consumptions will be the same of a 5 or 10 trays ventilated oven) ® Rack for trays ® Gas, LPG or gasoil burner
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» Tableau digital avec BOUTON MULTIFONCTION de derniére génération pour une sélection rapide des commandes, écran LCD, 30 programmes mémorisables ® Systéme de démarrage auhmﬁn
programmable avec 2 départs journaliers et programmateur hebdomadaire e Systéme de rotation avec crochet supérieur (A) ® 2 vitesses de ventilation (GRANDE pour le pain et la patisserie
normale, LENTE idéale pour la patisserie délicate) ® Générateur de vapeur ® Chambre de cuisson, fagade et panneaux externes du four en acier inox ® Porte en acier inox avec ouverture & 180°
facilitant la manipulation des chariots en espaces restreints ® Joints montés sur la porte pour éviter [' impact des chariots a garantie d'une meilleure résistance et durée, faciles a remplacer:
cas d'usure ® Porte 2 double vitrage avec ouverture 2 fendtre de la vitre externe pour un nettoyage plus aisé (D) ® Isolement thermique en panneaux compressés de laine de roche 3 haute densité™
» Opérations de manutention toutes exécutables par le devant, le dessus ou intérieur du four ® Double lampe halogéne 3 Uintérieur de la chambre e Cabinet électrique inséré sous le tableau de
commandes (on évite le gaspillage d'espace occupé par les cabinets électriques « traditionnels » montés a Uextérieur (C) ® Hotte munie d'électroaspirateur © Livré en 2 modules (B), on linstalle'en
moins de 2 heures.

DPTIONS / ACCESSOIRES:

o Tableau électromécanique (E) » Tableau de commandes digital ENTIEREMENT AUTOMATISE AVEC BOUTON MULTIFONCTION et 5/10 phases de cuisson, 30 programmes, systéme d'injection de la
vapeur a impulsion et oura automatique programmable ® Double générateur de vapeur ® Condensateur de vapeur e Four livré entiérement monté  Version EASY =30 (grande économie
d'énergie) ® Version FREESTYLE (il permet de couper les consommations de 337 ou de 66% quand on ne travaille pas avec le chariot complet, en consommant comme un four ventilé de 5 ou 10

plaques) ® Chariot de cuisson  Briileur 2 gaz méthane, GPL ou gasoil
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QUICK INSTALLATION

* Montaggio rapide =2 moduli =2ore

o Fastinstallation =2 modules = 2 hours
o Montage rapide =2 modules =2 heures ==
o Montajerapide =2 mddulos = 2 horas

© Schnelle Mortage = 2 Module = 2 Stunden

2000

« 1, Bruciatore montats SOPRA il forna (per la versione a combustibile)
© 2. Tre ventole posteriori di grande portata

© 3,12 mandate di regolazione del flusso d'aria

o 4. Vaporiera

# 1. Burner placed ON the roof (for fuel version)
® 2, Three powerful rear fans

® 3.12 shutters for air flow regulation

» 4, Steam generator

o 1, Briileur placé SUR le four (pour la version @ combustible)
© 2. Trois venfilateurs postérieurs de grande puissance

© 3.12 volets de régulation du flux d'air

© 4, Générateur de vapeur

* 1. Duemador colocado ARRIBA del horno (para la versin a combustible)
® 2, Tres turbinas traseras de gran potencia

© 3.12 aletas de regulacion del fiujo del aire

® &, Generador de vapor

o 1. Brenner UBER dem Ofen montiert {fir die Ausfihrung mit Brennstoff)
© 2. Drei riickseitige Liifter mit hohem Durchsatz

® 3,12 Vorlaufieitungen zur Regelung des Luftstroms

* i Dampferzeuger

=

BTl B
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DOTACIGN DE SERIE DEL HORNO:

 Panel de mandos digital con MANDO MULTIFUNCION de iitima g
automatico con 2 encendidos diarios y programador ¢ | ® Sis
pasteleria y bolleria delicadas) ® Generador de vapor ® Cama
movilizacion de los carros en espacios reducidos ® Juntas
cristaly abertura del cristal exterior para su facil limpieza (D) @
ser ejecutadas por encima, delante o por dentro del horno * Doble!
derroche de espacio ocupado de los cuadros electricos exteriores

OPCIONES / ACCESORIOS:

o Panel de mandos electromecanico (E) » Panel de mandos digital FULL~AUTOMATIC CON MANDO MULTI-FUNCION, 5/10 phases de coccidn, 30 programas, sistema de inyeccién del vapor con
impulsos y abertura automética de la vélvula de descarga vapor © Doble generador de vapor ® Condensador de vapores ® Horno entregado completamente montado e Version EASY -30% (alto
ahorro energético) © Version FREESTYLE (permite cortar los consumos de 33% o 66% cuando no se trabaja con el carro completo, los consumos seran iguales a los de un horno ventilado de 5.0
10 bandejas) ® Carro de coccién ® Quemador de gas, 6PL o gaséleo

@ Technische Produktbeschreibung 2

* Digitalsteuerung mit SCROLL-SYSTEM der jiingsten Generation fiir eine schnelle Auswahl der Steuerungen, LCD-Bildschirm, 30 speicherbare Programme ® Automatisches
Einschaltungssystem mit 2 taglichen Einschaltungen und wiichentlicher programmierbar Einschaltung  Drehsystem mit oberem Haken (A) e 2 Liifterdrehzahlen (HOHE Geschwindigkeit fiir
Brot und allgemeine Backwaren, MEDRIGE Geschwindigkeit fiir feine Konditoreiprodukte) ® Dampferzeuger ® Backkammer, Vorderseite und AuBenwinde des Ofens aus Edelstahl ® Edelstahitiir
mit Gffnung von 180°, die das Bewegen der Wagen bei geringen Platzverhaltnissen erleichtert ® An der Tiir montierte Dichtungen zur Vermeidung eines Zusammenstofies mit den Wagen fiir
bessere Dichtheit und Dauerhaftigkeit, miihelos bei Abnutzung auswechselbar ® Doppelte Glasscheibe an der Tiir mit fensterartiger Offnung der dufleren Scheibe fiir eine miihelose Reinigung
(D) ® Wirmed@mmung durch Mineralwollmatten mit hoher Dichte © Alle Wartungsarbeiten sind von vom, von oben oder im Inneren des Ofens ausfiihrbar ® Zwei Halogenleuchten in der
Kammer e Eingelassener Schaltkasten unter dem Bedienfeld (vermeidet die Vergeudung des von den “herkdmmlichen™ externen Schaltkésten eingenommenen Platzes) (C) ® Abzugshaube mit
elektrischem Absauger e Lieferung in 2 Modulen (B), es wird in weniger als 2 Stunden Montiert

OPTIONEN / ZUBEHGR:

© Elektromechanische Steuerung (E) o Digitale Steuerung mit FULL-AUTOMATIC SCROLL SYSTEM fiir 5/10 Backphasen, 30 Programme, Dampfzufuhr mit Impulshetrieb und automatischem
(iffnen des Dampfabzugsventils ® Doppetter Dampferzeuger ® Dampfkondensator © Lieferung des Ofens komplett montiert ® Ausfiihrung EASY=307 (mit hoher Energieeinsparung) ® Ausfiih-
rung FREESTYLE (ermoglicht eine Verbrauchseinsparung von 337 oder 66%, wenn nicht mit vollem Wagen gearbeitet wird, dhnlich einem Umluftbackofen fiir 5 oder 10 Backbleche) » Backwagen
© Methangas-, Fliissiggas- oder Blbrenner

SELL _PATENTED

@ B GELL FREESTYLE in versione elettrica é l primo “forno rotativo a 3 zome” (bravetto 2008) che i permette di
ridurre i consumi dal 33 al 66X quando non hai bisogno def carrello completo: decidi tu se cuocere 5, 100
15/18 teglie e consumare di conseguenza 1/3, 2/3 o 3/3 della potenza. Non dovrai pill “buttare soldi” per .
pagare gli inutili sprechi del tuo vecchio forno, . ge O O

ra evitar el impacto de los carros para garantia de mejor y duracidn © Puerta con doble
con paneles prensados de lana de roca de alta densidad ® | ciones de manutencion pueden
a en el interior de la cdmara e Cuadro eléctrico posicionado debajo del panel de mandos (para evitar el

- BELL “FREESTYLE" electric version is the first "three-section rotary rack oven” (patented 2008) which allows
to reduce the consumptions from 331 to 461 when the baking of a complte rack is nat needed: you can GLIE=TRAYS - PLAQUES - BANDEJAS - BACKBLECHE
decide whether to bake 5, 10 or 15/18 trays and thus to use 1/3, 2/3 or 3/3 of the power. No more “money
waste” to pay the useless consumptions of your old oven.

M B 561t FREESTYLE' en version élecirique est e premier four otatif & 3 zones” (brevet 2008) qui permet de
réduire les consommations de 33 a 667 quand on na pas besoin du chariot complet: on peut décider de faire
cuire 5, 10 ou 15/18 plagues et consommer par conséquence 1/3, 2/3 0 3/3 de la puissance, Vous ne jetterez
plus jamais votre argent pour payer les gaspillages inutiles de votre vieux four.

(S BELL “FREESTYLE" en version eléctrica es el primer “homo rotativo de 3 zonas™ (patente 2008) que permite
reducir los consumos de 337 hasta 66% cuando no hay necesidad del carro completo: decides tu si cocer 5,
10, 15, 0 18 bandejas y consumir en consecuencia 1/3, 2/3 6 3/3 de la potencia. Nunca més “dinero tirado™
para pagar los initiles derroches de tu viejo horno.

M 5| FREESTYLET i elektischer Ausfilhrung st der erste “Stkkenofen mit 3 Bersichen” (atent 2008) der
es |hnen erméglicht, den Verbrauch von 33 bis 667 zu verringern, wenn Sie keinen ganzen Wagen benétigen:
Entscheiden Sie selbst, ob Sie 5, 10 oder 15/18 Bleche backen und demzufolge 1/3, 2/3 oder 3/3 der Leistung
verwenden, Sie miissen kein “Geld verschwenden™, Um die unndtige Vergeudung Ihres alten Ofens zu
bezahlen.
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@ B Perche scegliere BELL

©  Volete un FORNO ROTATIVO ULTRA COMPATTO perché avete poco spazio a disposizione nel locale

®  Volete un FORNO STUDIATO PER LOCALI CON ACCESSI MOLTO STRETTI senza dover rinunciare alla RAPIDITA' d'installazione (BELL 72 consegnato in 2 moduli passa per porte da 750mm, BELL 89
consegnato in 2 moduli passa per porte da 850mm, entrambi si installano in meno di 2 ore)

© Volete un FORNO GLOBALE disponibile sia in versione elettrica, che con bruciatore a gas o bruciatore a gasolio

©  Volete un FORNO CONVERTIBILE che in futuro vi permetta di trasformarlo da eletirico a combustibile (o viceversa)

©  Volete un FORNO ATTENTO Al CONSUMI : la camera di combustione con ampia superficie di scambio (= rapidita di risalita in temperatura) e le versioni elettriche EASY-30% e FREESTYLE
riducono enormemente i consumi

*  Volete un FORNO FULL~OPTIONAL con una dotazione di serie completa e che vi permetta di cuocere qualsiasi tipo di prodotto

©  Volete una SOLUZIONE “BUILT=IN" che preveda l'inserimento del forno fra 3 pareti dove la manutenzione sia solo frontale o superiore

®  Volete un FORNO DAL DESIGN MODERNO E TECNOLOGICO che valorizzi I'ambiente di lavoro

@ Why choose BELL

*  Youwant an ULTRA COMPACT ROTARY OVEN because you have small space available in the room

You want an OVEN DESIGNED FOR ROOMS WITH VERY NARROW ACCESSES with QUICK installation (BELL 72 delivered in 2 modules can pass through 750mm wide doors, BELL 89 delivered
in 2 modules can pass through 850mm wide doors, both can be installed in less than 2 hours)

©  Youwant a GLOBAL OVEN available in either electric, gas or gasoil version

©  You want a CONVERTIBLE OVEN that in the future could be swapped from electric to fuel version (or vice-versa)

®  You wanta "CONSUMPTION WATCHER" OVEN: the combustion chamber with wide heat exchange surface guarantees a faster temperature rise, the EASY-307 and FREESTYLE electric special versions
hugely reduce the consumptions

*  You wanta FULL-OPTIONAL OVEN with a complete specification able to bake any type of product

©  You wanta “BUJLT=IN" SOLUTION that allows the installation of the oven hetween 3 walls where the maintenance is only from the front or from above

*  You want an OVEN WITH MODERN AND TECHNOLOGICAL DESIGN that enhances the working place

@8 Pourquoi choisir BELL

©  Vous voulez un FOUR ROTATIF ULTRA COMPACT car vous disposez de peu de place dans votre local

©  Vous souhaitez un FOUR ETUDIE POUR DES LOCAUX DONT L'ACCES EST TRES RESTREINT sans devoir renoncer 2 la RAPIDITE d'installation (BELL 72 ivré en 2 modules passe par des portes de 750mm
BELL 89 livré en 2 modules passe par des portes de 850mm, tous les deux s'installent en moins de 2 heures)

*  Vous voulez un FOUR GLOBAL disponible soit en version électrique, soit avec brilleur  gaz ou briileur a gasoil

Vous désirez un FOUR CONVERTIBLE qui vous permettra & U'avenir de passer d'une version électrique a une version a combustible (ou vice = versa)

®  Vous souhaitez un FOUR ATTENTIF AUX CONSOMMATIONS: la chambre de combustion & grande capacité d'échange (= rapidité de montée en température) et les versions électriques EASY-30%
et FREESTYLE réduisent considérablement les consommations

©  Vous voulez un FOUR TOUTES OPTIONS avec équipement de série complet qui vous permettra de cuire n'importe quel type de produit

*  Vous souhaitez une SOLUTION “BUILT-IN" qui prévoit l'encastrement du four entre 3 murs oil la manutention se fait seulement par le devant ou le dessus

©  Vous voulez un FOUR AU DESIGN MODERNE ET TECHNOLOGIQUE qui met en valeur [espace de travail

&= Porque elegir BELL

o Queréis un HORNO ROTATIVO ULTRA COMPACTO porque tenéis poco espacio a disposicion en el local

*  (uereis un HORNO ESTUDIADO PARA LOCALES CON ACCESOS MUY ESTRECHOS sin tener que renunciar a la RAPIDEZ
de instalacion (BELL 72 entregado en 2 médulos pasa por puertas de 750mm, BELL 89 entregado en 2 médulos pasa
por puertas de 850mm, todos los dos se instalan en menos de 2 horas)

©  (ueréis un HORNO GLOBAL disponible sea en versidn eléctrica, o con quemador de gaséleo o de gas

®  (Queréis un HORNO CONVERTIBLE que en el futuro pueda ser transformado de eléctrico a combustible (o viceversa)

®  (ueréis un HORNO ATENTO A LOS CONSUMOS: la camara de combustién con amplia superficie de intercambio(= rapidez de subida en temperatura)
y las versiones electricas EASY =307 y FREESTYLE reducen muchisimo los consumos

©  (ueréis un HORNO FULL-OPTIONAL con una dotacidn de serie completa y que permita cocinar cualquier tipo de producto

o Queréis una SOLUCION “BUILHIN" que permita la instalacidn del horno entre 3 paredes, donde la manutencion sea solo frontal o por arriba

o Queréis un HORNO CON UN DISENO MODERNO Y TECNOLOBICO que valore el ambiente de trabajo

@ Warum BELL wahlen

®  Sie mochten einen ULTRAKOMPAKTEN STIKKENOFEN, da lhnen wenig Platz im Raum zur Verfiigung steht

®  Siemachten einen OFEN, DER FR RAUME MIT SEHR SCHMALEN ZUGANGEN ENTWORFEN WURDE, ohne auf eine SCHNELLE Installation zu verzichten
(bei Lieferung in 2 Modulen, passt BELL 72 durch Tiiren zu 750mm, bei Lieferung in 2 Modulen passt BELL 89 durch Tiiren zu 850mm, beide werden in weniger als
zwei Stunden montiert)

®  Siemichten einen GLOBALEN OFEN, der sowohlin elekirischer Ausfiihrung als auch mit tl- oder Gasbrenner erhitlch ist

o Siemochten einen UMBAUFAHIGEN OFEN, der es Ihnen zukiinftig ermdglicht, ihn von der elekirischen Ausfiibrung zu der fiir Brennstoff (oder umgekehrtjumzubauen

®  Sie machten einen VERBRAUCHSGUNSTIGEN OFEN, Die Backkammer mit einer grofien Warmetauschfliiche (= schnelles Ansteigen der Temperatur) und die elekirische
Ausfiihrungen EASY -307 und FREESTYLE kiirzen auferordentlich die Verbrauchen

e Sie mochten einen OFEN FULL-OPTIONAL mit einer umfassenden Serienausstattung. die es lhnen ermaglicht beliebige Produkte zu backen

o Siemochten eine LISUNG “BUILT=IN", die den Einbau des Ofens zwischen 3 Wanden vorsieht, wo die Wartung nur von vorn oder oben erfolgen kann

e Sie mochten einen OFEN MIT MODERNEM UND TECHNOLOGISCHEM DESIGN, der die Arbeitsumgebung zur Geltung bringt
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