#% TECNOFRIAS, S.L. A
| Camaradefermentacion |

Camara de fermentacion

La camara de fermentacion controlada satisface las necesidades de pequefios y
grandes obradores. Con su facil manejo, todos sus productos de panaderia y pasteleria
se encontraran en su punto dptimo para iniciar su proceso de horneado en el momento
programado por usted.

Caracteristicas principales:

- Camara preparada para recibir todo tipo de carros.

- Equipada con sistema de seguridad DORMILON.

- Utilizable en modo de fermentacion rapida, congelacion manual o controlada.
- El ciclo de fermentacion es mediante movimiento del aire a suave velocidad,
temperatura y humedad adecuadas para evitar resecar el producto.
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Dirmensidn inberior: + 150 mem. al frende y &l fondo. Albura: 2600 mm
Dimension interigure: «150 mm, de largewr of longuewr. Hautewr: 2,600 mm,
Irbernal demensson; +150 mm. al widih and lendth. Height: 2,600 mm,
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