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| Amasadora de espiral turbomix

Amasadora de espiral turbomix

La amasadora de espiral turbomix se caracteriza principalmente por su extrema rapidez
de amasado sin castigar ni calentar la masa.

Caracteristicas principales:

- Chasis en chapa de acero de 5mm.

- Espiral cortapastas y artesa en acero inoxidable.

- Exacta posicion del cortapastas en relacion al espiral con un giro dptimo de la artesa.
- Panel de mando digital-programable (5 programas de amasado) con opcidn de
trabajo en modo manual.

- La maquina esta equipada con 2 potentes velocidades con un paso automatico de

13 a 22 velocidad.

- Sistema de transmisidon mediante poleas y correas trapezoidales que grantizan un
mecanismo muy compacto y silencioso.

Modelos con capacidades desde 50 Kg hasta 150 Kg de harina.
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MODELO  Cap Haa  Cap.Masa Polnca  Feso
MODELE  Cap.Fadne  Cpa Plte A B [ D E F Pussance  Poids
MODEL Flour cap. Dough cap Pewwar Wsight
Tht-50 5 B0 380 1240 1400  9ED B0 225075 =
B0 B | TI0 485 1400 1250 19000 BAD 34551 55
Th-100 100 160 BT0 485 1400 1300 1000 80 3,768 &5
Th-125 125 200 1] 485 1400 1350 1.x0 B80 4575 65
TW-150 150 240 1.030 485 1400 1375 120 880 4575 i ]
kg kg mm WM M. mm | W mm. W Kg.
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