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Amasadora de espiral

La amasadora de espiral se caracteriza principalmente por su extrema rapidez de
amasado sin castigar ni calentar la masa.

Caracteristicas principales:

- Chasis en chapa de acero de 5mm.

- Espiral cortapastas y artesa en acero inoxidable.

- Exacta posicion del cortapastas en relacién al espiral con un giro éptimo de la artesa.
- Panel de mando digital-programable (5 programas de amasado) con opcion de
trabajo en modo manual.

- La maquina esta equipada con 2 potentes velocidades con un paso automatico

de 12 a 23 velocidad.

- Sistema de transmision mediante poleas y correas trapezoidales que grantizan un
mecanismo muy compacto y silencioso.

Modelos con capacidades desde 7 Kg hasta 30 Kg de harina.

MODELO  CapHaina  CapMasa  ANCHO  LARGO ALTO  Polencda  Peso
MODELE  Csp Faine  CpaPile Wi  Lenght  Height  Pussance  Poids
MODEL  Fourcap.  Doughcsp. Lang long  Haut Powsr  Weight
AMETY 7 12 350 850 800 015 L'
AME-12V 12 18 390 670 600 0,75 5
AME-12 12 18 %0 670 800 08083 5
AME-16Y 16 2% 43 780 T40 1,125 %2
AME-16 16 25 430 780 740 114 a2
AME-24¥ 24 38 480 800 710 15 102
AME-24 24 38 480 800 740 12782 102
AME-30V 0 50 530 620 020 15 17T
AME-30 30 50 530 g20 920 152,25 177
g g . m, m. K Kg.
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